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Une experience hors du commun
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Vues du lycee SANGSUH de DAEGU qui recoit environ 1300 lyceens
des piveaux 1 a 3. La devise du lycee est « Sois authentique »

La fleur du lycée est la
tulipe, symbole de I'honneur
et de la charite.

L’arbre est le bambou qui
symbolise la patience.




Le lycee Sangsub propose cinq filiéres.

1/ f’adaefawm(fah’m@dm) 3/ Lo towisme (hateflerie of seviice)
2/ Lo cubinaire (Quest ot &ot)

4/ Lon métions 3o bo Boauts (coiffure, esthitique ot
maquiflage)




A chaque niveau sa couleur, a chaque filiere sa couleur.
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Chaque professeur de cuisipe porte une tenue aux couleurs de la
République de Corée, une toque, et un tablier (blanc ou noir).




aque filiere a sa devise et les lyceens la recitent tous les
jours en coreen et en anglais.

Lo devise I cuisinier
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Les fournitures

* Dans ce lycte, leo el doivent avoin fow
matériel:  wne osacoche avec  feo  owkils
MMjwrww%w (o@mm pour fa Jo/a/bi/wwie) A un
produile..) '-




Mon emploi du temps pour les deux semaines.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
21/08 22/08 23/08 24/08 25/08 28/08 29/08 30/08 31/08 01/09
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Premier jour au lycée: mardi 22 aodt 2017
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on encore € merch ».
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En classe avec les eleves coreens

L'art de la cuisson
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Tourisme: preparation de cocktails
avec Mlle Kim Min Sun: Observation et pratique.
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L’art calinaire: Cuisine de I'Ouest avec M. Jang Seong Gil:
Visite et cooperation
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L'art de la cuisson pour la cuisine de I'Ouest avec
Mile Kim Sun Hwa: Co-enseignement.
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Le lycee coreen
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anglaio

En cfasse, fos elites brasaiflont on qroupes ow brigades,
Leo coura reopectent un rituel: feo recelbes ou fes méthodes
sonk projetées au tableau puis reprioces par fe professeu.

* Onouile, [ enscignant montre ce qu il faut faire ot feo foves
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L’art culinaire coreen avec
Mlle Byun Hye Jung: observation de classe.
* Lo préparation de la sonpe de nouilles: tout &' abord, le professenr reprend fa recelle qui esl projelée
owe fa tableau, ensuite feo éleves appliquent. Sb doivent élafer la pate, fa plier of fa couper en fines
fameolles. Les lamelles coupéas sont ensuite plongées dans fo bowillon pendant 5 minutes.




L’art de la Beaute: Coiffure
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L'art culinaire oriental avec Mlle Kim Mi Gyeom:
visite de la classe et pratique.




Tourisme, Cuisine du monde avec Mme Lee Bong Ol:
visite de classe.

* Leon: Jaire deo madeleines. Durant la classe, j ai &valus les ctudiants en ltestant feurs madefeines




L'art culinaire, cuisine coreenne avec Mme Han Kyeng Hye:
visite de classe et pratique.
* Lo manddoo.

¢ @M&W,%MMMM%MM,W,K&MMWMQ,MW



L'art de la beaute; I'onglerie avec Mme Lee Min Jung:
visite de classe.
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Cours de patisserie, confection de cup cake avec
Mme Jang Hyun Ju, observation de classe.

attentif ot bienveillant du professent. Leo feves tranaiflent & fowe wythme.




L'art culinaire avec M. Seo In Hwang

¢ Loo studiants appliquent. §intiqre une brigade of un &fove m explique of m asoiole; un échange trés




Cuisine de I'Ouest
avec Mme Kim Hyun Jung
* Legon owr fea diffrenten pates italiennes: feo efeves montrent feo pates qu'ifs ont confectionnées fa
seifle qrice & un PoverFoint et fonk passer dans fo classe dea échantiffons; tout ot fail en anglaio
afin que je puicse comprendre. Des applandissements d la fin e chaque présentation. Je prononce les
molo indiopensables en francaio ol oo &léves népétent & fowr Lown.
-gmjﬂmwfwwmmw foo. aiken nowmands fes plas boaus.




Tourisme: Service avec Mme Baek Jin Ju:
visite de classe et pratique.

¢ MQWWM&MW&W&AMMQMMWMM%&Aauawd
e en accord avec Lo menu donnd. 8%n,wwwmmfmww,mfefw
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Art de la cuisson, patisserie avec Mlle Lee Sun Abh

* Lo dloves avaient deooiné la recelle of fea élapes de confection deo chiffons cakes puis ont fout




Le carrefour des lycees le samedi 26 aoiit.
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Apres le lycee, decouverte de la culture traditionnelle
coreenne.
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Les Maisons coreennes traditionnelles
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La plus ancienne eglise catholique de Daegu, la rue et la
maison du celebre poete Sang-Hwa. DAEGU la nuit.




Les arts contemporains

Lo fameuse e Him Kooang Seok
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Visite de Gyeongiu
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Les tombes de Cheonmachong et le plus vieil observatoire
astronomique de I'Asie de L'Est. De splendides jardins.




La cuisine traditionnelle coreenne.
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Enseigner en Coree: le video projecteur I'indispensable
equipement en classe.
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Un formidable echange

Une experience unique et inoubliable;

Des experiences sur le terrain;

Ecbange de connaissances et de methodes:
Ameliorer notre comprehension mutuelle

Observer les competences.

enptre pos deux pays.
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presents this cectiflcate Lo

Nathalie SEVRAY ép. MORIN

for the successful completion of
the 2017 Korea-France Teacher Exchange Programme
under the framework of Teaching Abroad for Global Competency,
bosted by the Ministry of Education of the Republic of Korea
and organized by APCEIU
from 20 Augist to 2 September 2017,

We sinperely apprecinte your dedieated participation nnd contribiition to
the: enhineement of educational cooperation between Koren and Franee,

L September 2017 CHUNG Utak
Director, APCEIL

i APCEIU




Un partenariat renforce
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